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Amuse van de chef
~~~

Ardeens varkenshaasje met 
een tapenade van zongedroogde tomaten

~~~
 Glaasje Belgian Bubbles

~~~
Kabeljauw in een zwoele omhelzing van prei,

garnalen puree afgewerkt met 
een sausje van de chef

~~~
Duo van chocolade met een vleugje passie

of
Koffie of thee

Te verkrijgen op 11,12,13 en 14 februari
Reservatie gewenst


